SOCHMHA

"SEMINARIO MICOTOXINAS Y HONGOS EN
ALIMENTOS, SANTIAGO 2019”

Las mermas asociadas a la presencia de hongos en alimentos siguen siendo un
problema para toda la cadena alimentaria, sumado a esto, algunos hongos pueden
generar metabolitos perjudiciales para la salud, conocidos como micotoxinas. La
Sociedad Chilena de Microbiologia e Higiene de los Alimentos (SOCHMHA), en su
preocupacion por ayudar al sector productivo nacional y actualizar los conocimientos
técnicos y cientificos de los profesionales que se desempefian en esta area, organiza
el Seminario “"Micotoxinas y Hongos en Alimentos” a realizarse, el miércoles

31 de Julio (Seminario Teodrico) y jueves 01 de Agosto de 2019 (Curso Practico) en

el Departamento de Biotecnologia, de la Facultad de Ciencias Naturales, Matematica
y del Medio Ambiente de la Universidad Tecnoldgica Metropolitana; Calle Las

Palmeras 3360, Nufioa, Regién Metropolitana.

OBJETIVOS:

» Comprender y valorar la problematica debido a la presencia de las
micotoxinas en productos alimenticios y conocer técnicas analiticas para su

determinacion.

> Conocer los agentes, patogenia, morfologia y caracteristicas de los hongos

que se pueden encontrar en alimentos y granos.

www.sochmha.cl


http://www.sochmha.cl/
https://www.utem.cl/
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EXPOSITORES:

Este Seminario sera impartido por:

Dr. Eduardo Piontelli

Profesor Emérito de la Facultad de Medicina,
Universidad de Valparaiso

Fundador Catedra de Micologia

Director Emérito del Boletin Micoldgico

Profesor de Micologia Pontificia Universidad Catdlica
de Valparaiso

Docente de post grado Universidad de Talca

Co editor de la Revista Iberoamericana de Micologia.
Editor de numerosas guias taxonémicas.

Dra. Gisela Rios

Doctor Sciences des Aliments — Sciences des
Procédés.

Magister en Ciencias Farmacéuticas

Quimico Farmacéutico

Licenciado en Farmacia

Directora Depto. Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos

Laboratorio de Investigacion interdisciplinaria en
Micotoxinas

Universidad de Concepcion
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PROGRAMA DIA 1 SEMINARIO TEORICO
HORA ACTIVIDAD EXPOSITOR
8:00 3 9:00 Acredltac[on de Partl_cllpantes SOCHMHA
Cafe de recepcion
Gloria Lillo Ortiz
9:00 a9:15 Palabras de Bienvenida Presidente
SOCHMHA
“Micotoxinas: Importancia Dra. Glsela Rios
9:15 a 11:15 nas: ‘mp! Lo Gajardo
Reglamentacion y Realidad en Chile -,
U. de Concepcion

11:15a11:45

COFFEE BREAK

11:45a 12:00 Ronda de preguntas
Muestreo y Técnicas analiticas Dra. Gisela Rios
12:00 a 13:15 aplicadas en la deteccion de Gajardo
micotoxinas U. de Concepcidn
13:15a13:30 Ronda de preguntas

13:30 a 15:00

ALMUERZO LIBRE

Introduccion a los hongos en alimentos

15:00 a 16:00 principales agentes, patogenia” Dr. Eduardo
; - — Piontelli L.
Generos Aspergillusy Penicillium en Micélodo
16:00 a 17:00 alimentos. 9
Principales estructuras morfoldgicas.
17:00a 17:30 COFFEE BREAK
Géneros Fusariumy otros géneros: Dr. Eduardo
17:30 a 18:30 oxysporum, solani, verticillioides; u Piontelli L.
otro presente en Alimentos Micologo
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PROGRAMA DIA 2 CURSO PRACTICO
HORA ACTIVIDAD EXPOSITOR
Trabajo de laboratorio mostrando
diferentes hongos en muestras de Dr. Eduardo
08:30 a 11:00 . Piontelli L.
Alimentos y/o granos Micolodo
(el alumno podra traer 2 muestras) 9
11:00a 11:30 COFFEE BREAK
Trabajo de laboratorio mostrando Dr. Eduardo
11:30 a 13:00 diferentes hongos en muestras de Piontelli L.
Alimentos y/o granos Micologo
13:00 a 14:30 ALMUERZO LIBRE
Trabajo de laboratorio mostrando Dr. Eduardo
14:30 a 17:00 diferentes hongos en muestras de Piontelli L.
Alimentos y/o granos Micologo
17:00 a 17:30 Cierre y Repaso General integrado con | Mesa Redonda

el alumno analizando diapositivas

consultas

17:30 a 18:00

COFFEE DESPEDIDA
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ORGANIZA

SOCHMHA

AUSPICIOS Y PATROCINIOS

FCNMMA
FACULTAD DE CIENCIAS
NATURALES, MATEMATICA Y DEL

UTEM | MEDIOAMBIENTE

o
\V:

UNIVERSIDAQ DE CHILE

Y el
I"ta Docter Fernando Monckuhug Barres
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